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Wir bieten diese Meniis nach Vorbestellung ab 20 Personen an und mdchten Sie bitten,
ein Menii pro Veranstaltung auszuwdhlen.

Menii 1

Tomaten-Basilikumsiippchen mit gerdsteten Pinienkernen

k%

Brust und Keule vom Moorhof Maishdahnchen
auf einer Sauce von Gartenkrdutern, Sherry und Creme fraiche,
dazu buntes Gemiise und gerdstete Krauterkartofteln

%%

Himbeertortchen mit frischen Friichten

38,00 pro Person

Menii 2

Karotten-Ingwersiippchen mit Rote Bete Chips

%%

Tranchen vom Landouro-Schweinefilet mit
Asia-Wokgemiise auf Sweet-Chili-Sauce dazu Basmatireis

%%

Mango - Joghurttortchen auf Kokosbiskuit

42,00 pro Person

Menii 3

Rotes Currysiippchen mit Limonenjoghurt

%%

Rosa gebratene Lammfilets in der Espresso-Chilikruste auf Ratatouille dazu Kartoffelgratin

6%

Schwarzwailder Kirschtortchen mit warmen Schladerer Kirschen

42,00 pro Person
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Menii 4

Trio vom Norweger Lachs
(Lachsgratin, Lachroulade mit getriiffeltem Wirsing & Frischkése mit Lachstatar)
dazu Salatbukett mit Himbeervinaigrette

%%

Passierte Gemiisesuppe mit eingelegten Tomaten und Balsamico

%%

Supréme von der Maispoularde auf einer Sauce von Triiffelhonig und Rotwein
dazu frisches Marktgemiise und Kartoffelbaumkuchen

ok

Dessertvariation ,,Zimberei®

54,00 pro Person

Buddenbrook Menii
Krauterrahmsiippchen mit creme fraiche und Herzcroutons

* % %

Gefiilltes Seezungenrollchen auf Krebssauce
dazu sautierte Champignons und Butterreis

* % %

Schinkenbraten auf Schalottensauce
dazu frisches Marktgemiise und Petersilienkartoffeln

* % %

Plettenpudding auf Himbeermark

46,00 pro Person

Hauptgang - Alternativen zum Buddenbrook - Menii

Rosa gebratenes Roastbeef auf Schalottensauce dazu frisches Marktgemiise und Rostkartoffeln
zzgl. zum o.g. Buddenbrook - Meniipreis 4,00 pro Person

oder

Rosa gebratenes Rinderfilet mit Sauce Bearnaise
dazu Schnippelbohnen, Linsen- Tomatengemiise und Kartoffelgratin
zzgl. zum o.g. Buddenbrook - Meniipreis 8,00 pro Person
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Wir bieten unsere Buffets nach Vorbestellung ab 30 Personen an

Buffet I

Suppe wird serviert:
Tiroler Kasesuppe

kalt:
* Gebratene Hihnchenkeulen auf Tortellinisalat
* Zwiebeln und Tomaten in Balsamico eingelegt
* ,Thai“-Gefliigelsalat mit Ananas
* Garnelenspief3e auf Curry - Gemiisesalat
* Minifrikadllen auf Kartoffel - Gurkensalat
* Spicy chicken wings auf coleslaw Salat
* Caesar Salat mit Thunfisch, Parmesan und Oliven
* Schinkenterrine im Krautermantel

warm:
* Hahnchenschnitzel ,,Caprese mit Tomate — Mozzarella iberbacken auf buntem Gemiise
* Tomatennudeln ,,al Pesto®
* Krauterkartoffeln
* Fischfilets in Senfsauce mit mediterranem Gemiise

Dessert:
* verschiedene Crémes mit frischen Friichten

€ 35,00 pro Person
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Buffet II

Suppe wird serviert:
Tomatensiippchen mit Balsamico und Croutons

kalt:
* Bunte Blattsalate mit Honig — Senfvinaigrette
dazu eingelegte Oliven, getrocknete Tomaten, frische Krauter und Croutons

* Minischnitzel auf Speck - Kartoffelsalat

* Nudelsalat mit Schinkenstreifen und Tomaten

* Variation vom Raucherfischen und gerduchertem Norweger Lachs
* Cocktail von Eismeergarnelen
* ital. Landschinken mit Melonenstreifen
* Duett von Tafelspitzsiilze und Spanferkelbraten im Krauterschmand

warm:
* Poulardengeschnetzeltes mit bunten Gemiisewtirfeln in Pfefferrahm
* Hechtnocken in Prosecco mit Gemiisestreifen
* Basmatireis
* Kartoffelgratin
*Lasagne al forno

Dessert:
* Salat von frischen Friichten
* Rote Griitze mit Vanillesauce
* 2er lei Schokoladenmousse

€ 39,00 pro Person
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Buffet III

Suppe wird serviert:
Karotten-Ingwersiippchen mit Rote Bete Chips

kalt:
Rosa gebratenes Roastbeef mit Englischer Sauce
Spicy Minifrikadellen auf mariniertem Kartoffelsalat
Lammfilets in der Espresso-Chilikruste auf Cous-cous
Mozzarella mit Tomaten und Melonen mit Gewiirz-Olivendl
Tortellinisalat mit Triiffel-Frischkése und eingelegten Tomaten
Thai Gefliigelsalat
Eingelegte Oliven und Balsamicoschalotten
Rucola mit gebratenen Garnelen
Mini-Lachsroulade mit Avocadocréme
2er-lei Fischterrinen mit Limonenschmand

warm:
Stipréme von der Maispoularde auf Estragonsauce mit frischem Gemiise
Kartoffel-Lauchgratin
Lachsschnitzel in Elsédsser Riesling mit buntem Gemiise
Basmatireis mit frittierten Kéasekrusteln
Frische Nudeln mit fruchtiger Tomatensauce und gebratenen Pilzen

Dessert:
Schwarzwalder Kirschtortchen mit Schladerer Kirschen
Mango-Tiramisu mit frischen Friichten
Panna cotta auf Pflaumenmark

- zum Buffet reichen wir Brot und Brétchen mit Butter und Krauterquark —

49,00 pro Person
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Buffet IV

Suppe wird serviert:
Rahmstippchen von frischen Gartenkrdutern und Sherry

kalt:

Gerducherter Norweger Lachs mit Meerrettich und Preiselbeeren
Mit Kautern gebeizter Lachs dazu Honig-Senfsauce
3er-lei von der Garnele
Toskanischer Landschinken mit Melone und Feige
Vitello tonnato mit Kapernapfeln
Caesar Salat mit marinierten Hihnchenbriisten und Parmesan
Strauchtomaten und Mozzarella
Gegrillte Paprikaschoten und Kréauterfrischkése
Mediterraner Nudelsalat
Eingelegte Kirschtomaten und Champignons

warm:
Landouro-Schweineriicken ,,al Pesto
Rostkartoffeln mit Thymian und Rosmarin
Frisches Marktgemiise
Variation von Fisch und Meeresfriichten auf Safransauce
dazu gebutterte Gemiisestreifen
Basmatireis mit frittierten Kasekrusteln
Frische Nudeln mit Krautern, Knoblauch, Tomate und Parmesan

Dessert:
Tiramisu mit Friichten und Himbeermark
Cranberry- Tirmchen und Limoncello- Tirmchen mit Obstsalat ,,Tatar®
3er-lei Mousse im Glas

- zum Buffet reichen wir Brot und Brétchen mit Butter und Krauterquark —

49,00 pro Person
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Buffet V

Suppe wird serviert:
Rotes Currysiippchen mit Paprikacroutons

kalt:
Salat von Belugalinsen und Atlantikhummer
Frisch Fine de Claire Austern mit Zitrone und Pumpernickel
Flusskrebsterrine mit marinierten Krebsschwénzen
Hausgemachte Minifrikadellen auf lila Kartoffelsalat
Provencalischer Kaninchensalat mit Artischocken
Kleine Entenbratwiirste vom Grill auf Rucola
Rindercarpaccio — Cocktail mit Fleur de Sel und Parmesan
San Daniele & Parmaschinken mit spicy Melonensalat
Blini mit Entenstopfleber und Balsamicokaviar
Brie de Meaux Truffé mit Senffriichten und Friichtebrot

warm:
Variation von der Seezunge auf Champagner Rosé
Roter Reis ,,Camarque Sauvage® mit Triiffelbutter
Karrée’s von Kalb, Lamm & Rind mit verschiedenen Saucen und Dips
Frisches Marktgemiise
Hausgemachte Pasta al Pesto

Dessert:
verschiedene Eisbomben mit warmen Friichten
Desserbuffet ,,Miniature®

- zum Buffet reichen wir Brot und Brétchen mit Butter und Krauterquark —

78,00 pro Person
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Mochten Sie Thr Menii 4ndern & / oder erweitern?
Hier finden sie weitere Komponenten fiir Thr Wunschmeni:

Suppen:

Champagner-Senfsiippchen mit Tatar vom Norweger Lachs
Steinpilzsiippchen mit gebackener Wachtelkeule
Rahmsiippchen von umbrischen Berglinsen mit gebratener Chorizo
Krustentiersuppe mit Garnelenspiefl

Vorspeisen:
Gebeizter Norweger Lachs mit Honig-Senfsauce und Salatbukett
San Daniele Schinken mit spicy Melonensalat
Rinderhaxenterrine mit Preiselbeeren und Feldsalat in Kartoffelviniagrette
Gegrillte Black Tiger-Garnelen auf Tomatencarpaccio
Bunter Wiesensalat in Holunderbliitenvinaigrette mit gebratenen Wachtelbriisten

Zwischengerichte:
Steinbuttfilet auf Belugalinsen in Safranrahm
Gebratenes Kabeljaufilet mit Parmesancrostini im Gemiisesud
Lachsschnitzel in der Pumpernickelkruste mit gerosteten Krauterseitlingen
und Blattspinat auf einer Sauce von rotem Spumante

Hauptgerichte:
Rosa gebratenes Roastbeef ,, Australia Beef®
auf kleinem Gemiise dazu Schalottensauce und Kartoffelstrudel
Rosa gebratenes Rinderfilet , Australia Beef “ am Stiick gebraten
auf Barolosauce dazu Schnippelbohnen, Red Pearl Tomate und Kartoffelgratin
Barbarie Entenbrust mit Triiffelhonig auf Orangensauce dazu frisches Gemiise und Schupfnudeln
Das Beste vom Lamm (Karrée & Filet) auf Ratatouille dazu Kartoffelgratin

Dessert:
Creme brulée mit Himbeersorbet
Tiramisu mit frischen Friichten
Cappuccino-Pyramide mit Kirschfiillung

Was kostet das? Das konnen wir Thnen erst sagen, wenn wir Thr Wunschmenii kennen!
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Fingerfood — Hiappchen - Flying Biiffet

Miniquiche Stiick €2,20
Pflaume im Speckmantel Stiick €1,30
Minischnitzel auf Kartoftelsalat Stiick €3,00
Minifrikadellen mit Linsensalat Stiick €3,00
Gebackene Garnele mit Chutney Stiick €3,20
Lachs und Gemiisetatar im Weckglas Stiick €5,00
Cous cous mit Garnele im Weckglas Stiick €5,50
Biisumer Krabbencocktail im Weckglas Stiick €4,80
Bruschetta Stiick €2,00
Réucherlachspraline mit Wasabi Stiick €2,30
Gebackene Wachtelkeule & Ganselebercreme Stiick €3,20
Red Thai Fischcurry im Palmkorbchen Stiick €4,00
Yellow Thai Chickencurry im Palmkorbchen Stiick €4,00
Lachs und Pesto in Blitterteig Stiick €3,30
Lachsroulade mit Frischkdse und Meerrettich Stiick €1,50
Entenleberpraline im Pistazienmantel Stiick €6,50
Gerdstetes Baguette mit ital. Landschinken Stiick €2,70

... mit Tatar Stiick €3,50

... mit hausgebeiztem Lachs Stiick €2,90

... mit gebratenem Scampi Stiick €3,30
Karotten-Ingwersiippchen in der Espressotasse Stiick €3,90

Verschiedene Mousse im Glas Stiick € 3,00




